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TEL：076-224-1212
FAX：076-222-8900

PIN No.P13-0179

輪島　海からのフィナンシェ

▲アーモンドと焦がしバター風味のしっ
とりした焼菓子をひとつひとつ丁寧に
焼き上げています。
　低温でゆっくりと結晶化させた、まろ
やかな舳倉島の塩を使用。
 
　販売先
　　道の駅千枚田Ｐ、輪島ドラマ記念館、
　　能登空港売店、キリコ会館、
　　ＪＲ七尾駅、のと鉄道、等

カタラーナ

▲表面の焦がしカラメルが香ばしい濃厚焼きプリンのカタラーナ。
　半解凍でお召し上がりいただくと、アイスクリームのような口
溶けと、表面のパリッとした食感をお楽しみ頂けます。

　（プレーン・チョコ）
社会福祉法人 弘和会
カフェ一互一笑
住所：石川県輪島市宅田町25字４番10
TEL：0768⊖22⊖4141
FAX：0768⊖22⊖4949

ジビエ加工品

▲猪、鹿を丁寧に下処理して熟成後、
うま味が引き立つ様に数種類のスパ
イスを配合して味付けした燻製や
ソーセージを製造販売しています。

▲厳選した牛乳、生クリーム
を主原料として 1個 1個手
作りしています。合成添加
物を一切使用せず、乳脂肪
47％の贅沢な生クリームを
使用していますのでクリー
ミーな昔懐かしい味のアイ
スクリームです。

手作りアイスクリーム（100ml）

　・猪の燻製、鹿の燻製
　　（共に70g入り）1,080円
　・猪のウインナー10本入り、
　　猪のミニフランク４本入り　各800円

・バニラ、チョコレート、黒ゴマ　　各 280 円

能登豚ソーセージ・能登豚ベーコン
▲石川県産ブランド能登豚

を使用、味の決め手の塩
は能登しおを使用し、生
玉ねぎ、ビール、7種の
スパイスなどにて味付
け、腸詰、熟成、桜チッ
プでスモークしました。

▲石川県産ブランド豚のバラ肉に能登しおと特別な配合した
スパイスをすり込み冷蔵庫で 20 日間低温熟成して余分な水
分を抜き、桜チップで低温スモークして仕上げました。

・能登豚ウインナー10本入り､能登豚フランク２本入り　各600円
・能登豚ベーコン100gあたり　400円

社会福祉法人鳥越福祉会　青い鳥ワークセンター
住所：白山市杉森町へ１－１
TEL：076⊖254⊖8182
　
道の駅「一向一揆の里せせらぎ」
住所：白山市出合町甲36番地
TEL：076⊖254⊖2888
道の駅瀬女（白山観光物産センター）
住所：白山市瀬戸寅163︲1
TEL：076⊖256⊖7172

ＪＡ白山 よらんかいねぇ広場
住所：白山市井口町二58︲1
TEL：076⊖273⊖3002

販売先


